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(€) ,ecente chamamento do mercado internacional por vinhos diferentes e de interve
: imalista encarregou-se, a pouco e pouco, de conferir uma nova vida aos vinhos
de anfora. A%SlSt]mOS 4 uma onda crescente de vinhos exclusivamente ‘elaborados e
Barro e outros que por l4 apenas fermentam ou somente estagiam. Provamos algun
exemplares que se encontram disponiveis entre nés e nao apenas do Alentej




Por comparacao com
barricas de madeira ou

Lembra-se daquele primo afastado que nao
vé h4 j4 alguns séculos? Nao faz ideia se ainda
estd casado ou divorciado mas sabe que tem
trés filhos, o mais velho andar4 na faculdade.
Desconhece se ainda trabalha para a mesma
empresa mas se continuar a viver na casa
de sempre, hoje mesmo e sem ajuda de GPS
conseguiria visitd-lo e estacionar a porta.

Ao longo de varias décadas, o vinho de
talha foi tratado como uma espécie de primo
afastado. Nao nos lembramos da ultima vez
que o provamos mas sabemos que existe.
Alids, se tivesse terminado alguém nos avisaria, certo?

Tudo terd tido origem ha 6.000 anos, em territdrios da atual Gedrgia.
Posteriormente, gregos e romanos difundiram largamente a prética,
disseminando-a pelo continente europeu, deixando a tal zona de fron-
teira entre a Europa de Lestee a Asia. Recordam diferentes estudos que
a maioria das anforas era de pequena dimensao, com capacidade para
cerca de 40 litros e duas asas simétricas que facilitavam o respetivo
transporte.

Em Portugal, a talha tera sido disseminada pelos romanos ha 2.000
anos, embora alguns investigadores acreditem que possa ser ainda mais
antiga. A capacidade média ¢ largamente superior as pequenas anforas
e variar entre os 800 e os 1.200 litros. Em dimensao, a talha é seme-
lhante 4 congénere georgiana — qveri. Mas neste detalhe de medidas
parece haver recipientes para todas as dimensées e capacidades. Por
exemplo, “amphora”, pelos romanos, era um termo frequentemente
usado para definir uma unidade de medida de 26 litros.

As anforas a que nos referimos sio elaboradas em barro ou terra-
cotta, ainda que haja histérico de recipientes semelhantes a partir de
outros materiais: bronze, grés, vidro. Muitos defendem ainda que os
famosos ovos de cimento (ou pldstico) que encontramos com fre-
quéncia nalgumas adegas serdo inspirados nas anforas. O formato faci-
litara a movimentagdo continua do liquido.

Por comparacio com barricas de madeira ou depésitos de inox, as
anforas também promovem a micro-oxigenacao do vinho, tal como as
barricas, mas nio lhe transmitem um cardcter tio vincado, sendo por-
tanto mais neutras que as barricas. Todavia, nunca tao neutras e muito
menos inertes quanto o inox.

Regra geral, um vinho de anfora é bastante marcado pelo cardcter
primario de aromas. Seguem-se notas complementares que por vezes
lembram resina, relacionadas com a prética de revestir o interior a
resina de pinheiro (o expoente extremo desta combinagao vinho/resina
sdo os tradicionais Retsina gregos, em que ao vinho é diretamente adi-
cionada resina de pinheiro, podendo ou nio ser elaborados em anforas
— existe legislacdo que estipula a quantidade maxima de resina que pode
ser adicionada).

Se o vinho estiver pensado para um consumo mais imediato, inde-
pendentemente de ser branco ou tinto, importa que o tanino esteja
minimamente domesticado. Quando o vinho estd pensado para ir mais
além no tempo, a estrutura esperada terd mais musculo.

Josko Gravner, que em 2018 esteve em Portugal a participar no
evento “Esséncia do Vinho — Porto”, foi um dos responsaveis pelo
ressurgimento dos vinhos de anfora. Farto de barricas de madeira e
nio particularmente entusiasmado com o inox, investigou e decidiu
conhecer a ancestralidade do vinho. Apdés uma incursao a Gedrgia,
importou anforas de grande dimensao e em 2001 elaborou o primeiro
vinho em &nfora.

neutras que as barricas

nunca tao neutras e muito menos

inertes quanto o inox.

O recente chamamento do mercado
internacional por vinhos de nuances
diferentes e intervencdo mais minima-
lista encarregou-se, a pouco e pouco, de
conferir uma nova vida aos vinhos de
anfora. O experimentalismo, um pouco
por todo o mundo, tem motivado uma
onda crescente de vinhos exclusivamente
elaborados em barro e outros que por 14
apenas fermentam ou somente estagiam.

Todavia

9
A talha alentejana

Talha ou pote, ¢ assim que o barro para vinho é tratado no Alentejo.
O processo de vinificagdo de um vinho de talha implica que as uvas
sejam separadas do engago através de um processo habitualmente
manual, que poder4 ser realizado em mesas tradicionais com ripas de
madeira (ripanco). Peliculas, mosto e até mesmo algum engaco vao para
dentro das talhas e espera-se o arranque espontéineo da fermentacao, o
que demora sempre alguns dias. A medida que as peliculas sobem até a
superficie da talha, um rodo de madeira em forma de “T” volta a colo-
cé-las na parte inferior, técnica semelhante a que se usa com o macaco
nos lagares. Com isso alcanga-se mais cor e mais estrutura e quebra-se
a manta, evitando o acumular de pressao no interior da talha que, em
ultimo caso, poderia rebentar (o quebrar da manta deve fazer-se pelo
menos duas vezes por dia). No Alentejo é comum usar-se sarapilheira
ou panos molhados no exterior da talha, para evitar que o calor afete
em demasia o vinho durante a fermentagio (convém que ndo ultrapasse
0s 18°C). A fermentacdo pode demorar uma a duas semanas e quando
termina as massas vio ficando concentradas na base do recipiente.

Manda a tradicdo que as talhas sejam abertas no dia de Sdo Martinho,
11 de novembro, através da abertura do batoque de cortica que se
encontra cerca de 25 cm acima da base. O vinho podera ser desde logo
consumido, vertido para talhas de menor dimenséo, engarrafado ou
mesmo colocado a estagiar em barricas ou em inox, dependendo da
filosofia de cada produtor, ainda que isso pode beliscar a interpretagao
mais purista do conceito de vinho de talha.

Os vinhos de talha podem por vezes apresentar alguma turbidez,
podem ser brancos, tintos ou petroleiros (mistura de uva branca e tinta,
a lembrar um palhete). Por norma, os brancos tém uma cor dourada e
os tintos, uma tonalidade rubi aberta. Habitualmente arométicos e de
estrutura simples, estdo intrinsecamente ligados ao Alentejo enquanto
regido produtora de vinhos.

Uma pequena amostra

Nesta prova temdtica, a Revista de Vinhos retine uma singela amostra
de vinhos de anfora disponiveis em Portugal. Como seria de esperar, o
Alentejo predomina mas também avaliamos alguns vinhos de outras
regides e alguns exemplares internacionais a venda no pas.

A qualidade média é um denominador comum, sendo que nos exem-
plares mais entusiasmantes existe uma boa relagdo “terroir”/caricter
de talha.

Vivendo-se o periodo da busca incessante pelo que é diferente, esta
milenar novidade continuar4 a agucar a tendéncia experimentalista de
muitos e o sentido critico de muitos outros. Independentemente de
tudo, importard que nunca se deixe cair no esquecimento, até porque
integra a numerosa familia do vinho desde a primeira hora.

@revistadevinhos
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VINHOS DE TALHA

NOTA [ PRECO | NOME DO VINHO / PRODUTOR NOTA | PREGCO ‘ NOME DO VINHO / PRODUTOR
Astronauta Vinho de Talha 2016 / Alentejo / Tinto / { Herdade do Rocim Amphora 2018 / Alentejo / Branco /
: Anibal Coutinho - 16,5 : Rocim
71906 Belo rubi de média intensidade. Notas profundas de amoras, de compota de 14,506 ¢ Amarelolimao. Nariz limonado, de tangerina, toque de pésseqo, leve melago e
i frutas negras, ervas e condimentos. Os taninos sao firmes e de alta qualidade, : cera. Muito boa acidez. Tem profundidade e o final é estendido. 2020-2022 11°C
: afrescura e o longo rétro-gosto atestam a qualidade deste grande talha © GC/JJS/LC/MM/MB/NGVP
. A GRS U e e G R B e DGt e e e B R i e L e
....................................... a!entelano 202020/4 CGC s S S i Mamoré de Borba Vinho de Talha 2018 / Alentejo /
Bojador Vinho de Talha 2018 / Alentejo / Branco / : Branco / SOVIBOR
ngge  Espaco Rural 16,5 22,50€ : Aroma de maresia, balango notdrio e fruta fresca. Na boca é extremamente
: Amarelo dourado. Notas minerais, algum citrino, mel. Boca fresca, seca, delicado e complexo, acidez vibrante com uma textura granulada que lhe
untuoso e prolongado. 2020-2023 11°C NGVP oferece diferenciagdo. 2020-2024 11°C AL
{ Manolito 2018 / Alentejo / Branco / Adega Marel Pocas Fora da Série Anfora 2018 / Douro / Branco /
- 1506  Nota mineral muito equilibrada e acentuada, ligeiro vegetal maduro, muito Pogas Junior
hay barro no nariz. Na baca o equilibrio mantém-se mas com boa untuosidade e 16,5 35,00€  Magas, ameixa branca, citrinos, herbal fresco e subtil impressdo a tostado
acidez crocante. 2020-20 apos subida de temperatura. Estrutura bem presente, acidez limonada,
: e i GilieE i elegancia e equilibrio do principio ao fim. 2020-2023 11°C MM
L Bete e e S ) DTy i or ) N S S i A S S e ———
Luis Leocadio Vinhos Adega José de Sousa Puro Talha 2016 / Alentejo /
Rubi. Cereja e groselna pretas, mirtilo, fumo, cominhos, couro. Acidez que Y Branco / José Maria da Fonseca
ampara a grande estrutura. O final mostra-se tenso e apurado, demorado, 16 30,00€ ; Ambar. Ameixa branca, meldo, pera, tamara, palha seca, feno, algum vegetal,

35008

elegante com nota balsamica muito interessante. 2020-202516°C JJS

. Adega José de Sousa Puro Talha 2015 / Alentejo / Tinto
i / José Maria da Fonseca
- Tons acastanhados. Apresenta aromas evoluidos, especiaria, fruto seco,

notas de argila. Fresco, equilibrado, ainda um pouco duro mas aprazivel.
2020-202616°C NGVP

17

i 2260€

Astronauta Vinho de Talha 2016 / Alentejo / Branco /

i Anibal Coutinho
. Aromas de alperce, cascas confitadas de citrinos € notas de mel e barro.

Grande boca terrosa, algo fendlica, com final a mel. Excelente para a mesa.
2020-202411°CGC

16

38006

¢ notas elegantes de querosene e melago. Acidez elevada, boa untuosidade, final
¢ profundo, persistente, muito mineral. 2020-202111°C IS

B Talhas de Borba 2018 / Alentejo / Tinto / Adega

i Cooperativa de Borba

© Rubi aberto. Nariz sincero de cereja vermelha e amora, algum vegetal,

i complemento de cera e de barro. Tanino presente e fresco, estrutura fluida,
bomvolume. 2020-202116°C IS

Herdade do Rocim Clay Aged 2017 / Alentejo / Tmto /
Rocim

Denso, fruta madura, notas amargas. Na boca apresenta frescura e tanino
marcado. 2020-202316°C AJL

1490

Honrado Talha 2018 / Alentejo / Branco / Ruben
Honrado

Dourado, fruto exatico maduro, algum citrino. Na boca é seco, estruturado,
mineral, intenso e persistente. 2020-2023 11°C NGVP

19.90€

Honrado Talha Premium 2018 / Alentejo / Tinto / Ruben
Honrado

Rubi. Cereja vermelha, amora, mirtilo. Complementos florais e um vegetal leve.
Tanino fresco, estrutura bem dimensionada, combina frescura e vivacidade.
Final delicioso & bem vivo, 2020-2024 16°C JJS

Manolito 2018 / Alentejo / Tinto / Adega Marel

Fruta vermelha madura, especiarias doces, cogumelos, casca de pinheiro
resinosa. Na boca € redondo e elegante, com boa estrutura, taninos domados,
notas fumadas, final persistente. 2020-2024 16°C LC

correta, bons tanlnos 2020-202416°CLC

Terrenus Vinha da Ammaia Amphorae 2017 / Alentejo /
Tinto / Rui Reguinga

Umvinho marcado pela argila, fresco, balsamico. Boa frescura, mineral,
crocante, tenso, final longo. 2020-2026 16°C NGVP

Yeraz Areni Noir 2014 / Rind / Tinto / Zorah Wines
Rubitranslucido. Aromas a fruta silvestre madura e ervas frescas, com nota de
rosmaninho e coentros. Na boca € elegante e acetinado, médio corpo, acidez

Cartuxa Vinho de Talha 2016 / Alentejo / Branco /
Fundacao Eugénio de Almeida :
Cor amarela suave, aromas frescos, fruta de arvore, notas de madeira suaves.
Seco, acidez presente, fresco e frutado, madeira a moderar a persisténcia com

Coeff 2015 / Loire / Tinto / Sébastien David

Cariz de fruta muito madura, fruta preta sobre madura, alguns amargos;
na boca é amargo, frescura, com tanino marcado, vinho ligeiramente
desequilibrado. 2020-202316°C AJL

Esporio Vinho de Talha Moreto 2018 / Alentejo / Tinto

: Cor aberta, a lembrar um clarete. Fruta discreta, com notas de feno, ligeiro

16,5  3850¢

‘ final volumoso. 2020-2025 11°C RT
16,5 @ 4150€

/ Esporao
16,5 ¢ 25,00€

25006

¢ rastilho e resina a sobressair. Seco, com imediata sensagdo de rusticidade.
: Ligeira adstringéncia e estrutura, 2020-202116°C CL

Esporao Vinho de Talha Roupeiro 2018 / Alentejo /
Branco / Esporao

: Amarelo palha. Aroma muito vivo e fresco, notas de compota branca e
 prundideas, citrino e herbaceo. Na boca é seco, intenso e desenvolto,
: especiado no final alegre.2020-2023 11°C MB

Les Orchis du Mazet 2015 / Saint-Chinian / Tinto / Vila

. Voltaire
 Rubiescuro. Cereja preta, especiaria, couro, azeitona escura, folha de tomate
: eumtrago mais balsdmico. Tanino muito fresco, estrutura vegetal e solta, bom

volume, final muito profundo e elegante. 2020-2023 16°C JJS

Quinta Beira Douro Dadiva 2016 / Douro / Tinto / CAP
Wine

Fruta preta, austero, muito fruta preta também na boca, com algumas notas de
tinta da china. Barro marcado principalmente na boca, com alguma textura, a
amdez a debater-se como calor, 2020 2024 16°C AJL

Serradinha 2018 /IVV / Rose / Antdnio Marques da

i Cruz
: Impresstes salinas, groselha, toranja, algum vegetal e apimentados. De acidez
: vincadarevela estrutura guerreira, flor de sal no meio palato, final mais fino,

profundo e persistente. 2020-2022 11°C JJS

Art.Terra Amphora 2019 / Alentejo / Branco / Casa Relvas
Dourado. Notas de flor branca, limao, lima, toranja e algum verniz. Bastante
mmeral fresco, com nervo e acidez vincada. O final € longo e mostra a

i de do barro.2020-202111°C JJS

Art.Terra Amphora 2018 / Alentejo / Tinto / Casa Relvas
Inicialmente fechado no nariz, vegetal, algo resinoso, fruto vermelho. Firme,
tenso e longo.2020-2024 16°C NGVP

nota terrosa de cogumelos. Na boca surpreende pelo equilibrio e pela frescura,
com boa acidez, taninos persistentes. 2020-2022 16°C LC

Odisseia Clay & Oak 2017 / Douro / Tinto / Jean-Hugues
Gros Wines

Rubi. Breve floral, complemento de ameixa escura, cereja madura, nuance
balsémica. Rugoso na lingua, de tanino firme, boa acidez, final persistente e
mais fresco. 2020-202216°CJJS

Tapada do Coronel Vinho de Talha 2017 / Alentejo /
Branco / Ares Alentejanos

Feno, frutos de outono e frutos secos. A boca é séria, com acidez alta, notas de
geleia de marmelo, continuando o registo de frutos secos. Termina seca, com
alguns tons mais amargos e vegetais. 2020-202111°C CL

¢ Karasi Areni Noir 2016 / Rind / Tinto / Zorah Wines
Rubi. Aromas oxidativos a fruta desidratada, algum fruto seco, cerejamadura e

Mamoré de Borba Vinho de Talha 2018 / Alente]o 7
Tinto / SOVIBOR

Redondo e polido, com taninos suaves e amistosos. A expressao da talha nao
esté tdo presente, mas é um bom parceiro para a mesa. 2020-2024 16°C NGVP
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